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FIRA DEL FESOL 2026
PROGRAMA D ACTES

Dissabte 17 de gener:

A les 20:30h: Acte gastronomic musical al Centre Civic de Santa Pau.
Preu tiquet: 15 € 4 degustacions i 2 copes de vi.

Al final Actuacié musical de XIBARRI

Venda anticipada de tiquets a I'ajuntament fins divendres 16 de gener.

Diumenge 18 de gener:

MATI:

- A partir de les 10: FIRA pels carrers i places de la vila.

- A les 11 del mati: MISSA SOLEMNE en honor de Sant Antoni Abat,
patré de la fira, amb acompanyament de |a Coral Joliu de Santa Pau.
Al final Cantada dels Goigs de Sant Antoni.

- Tot sequit BENEDICCIO DE LA FESOLADA | ANIMALS davant I'església
parroquial.

- A la mateixa hora, i fins al final de la Fesolada, CERCAVILA del grup
“ES REGUINYOL” Xeremiers de Muro (Mallorca).

-Ales 12: FESOLADA (degustacio de diferents plats elaborats amb
fesols de Santa Pau) a la placa Major.

-Ales13 LLIURAMENT DEL FESOL D’OR 2026,

parlament de les autoritats presents a la fira i sorteig de la campanya
“comprar a Santa Pau té premi aquest Nadal”.

Ajuntament
de Muro

NOTA: En cas de mal temps la Fesolada i els actes del mati es
celebraran al Pavell6 Municipal.

@ o2 @ INFORMACIO:
= o || 972 680 002 (Ajuntament)

it legal: Gl 1922-2025

'} 3juntamentdesantapau
@ajsantapau

. Www.santapau.cat

: |- fira@santapau.cat

RN
FESOLADA 2026

Diumenge 18 de gener de 2026
A partir de les 12 del migdia a la plaga Major.

Restaurants i establiments col-laboradors i plats
que presenten:

RESTAURANT CAL SASTRE (SANTA PAU)

Volcanets dolcos de fesols de Santa Pau.

BAR CAFETERIA CENTRE CiVIC (SANTA PAU)

Fesols de Santa Pau amb calamar picant de llauna.

PIZZA DI BALETTA (SANTA PAU)

Pizza de botifarra esparracada amb hummus de fesols de Santa Pau.
RESTAURANT MASNOU (SANTA PAU).

Coca de matafaluga amb fesols de Santa Pau.

RESTAURANT SANTA MARGARIDA (SANTA PAU).

Fesols de Santa Pau amb calamars.

CENTRE CiVIC CAL FUSTER (CAN BLANC-SANTA PAU).

Fesols de Santa Pau saltejats amb perol i un toc de Cal Fuster.
RESTAURANT HOSTAL DELS 0SSOS (BATET DE LA SERRA-OLOT)
-CUINA VOLCANICA-

Fesols de Santa Pau amb botifarra esparracada.

ARROSSERIA S'OLIVERA (BATET DE LA SERRA - OLOT)
Amanida freda de fesols de Santa Pau vegana.

RESTAURANT LES PEDRETES (OLOT).

Fesols de Santa Pau amb cansalada, botifarra negra, bolets i
alls tendres.

RESTAURANT L’HOSTALET (HOSTALETS D’EN BAS) -CUINA VOLCANICA-

Rostit de xai amb fesols de Santa Pau.

RESTAURANT CAN MET (MIERES).
Fesols de Santa Pau saltejats amb cansalada ibérica i botifarra

de pages.

PRODUCTES CONVIDATS:

VILA DE MURO (MALLORCA)

Sobrassada de Mallorca amb torradetes.
COOPERATIVA LA FAGEDA (SANTA PAU)
logurt de La Fageda.

CAL RUSSET (0LOT)

Xarrup de ratafia Russet.

COL-LABOREN:
JORDI OLIVERAS, S.L. AMB VI | OLI DE L'EMPORDA.
AIGUA DE SANT ANIOL.

PREU TIQUET FESOLADA:

9 € (tira de 4 degustacions)

Tiquets a la venda el dia de la fira a la placa Major.
Cal pagar en metal-lic.
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Restaurant Cal Sastre

Especialitat en cuina

tradicional i de mercat,

plats tipics de la comarca

Placeta dels Valls - SANTA PAU

Tel. 972 68 04 21 - www.calsastre.com

- Bar Cafeteria Centre Civic
ENTRE ¢/ del Pont, 19
[:”!M,I”E 17811 Santa Pau
Tel. 872 20 42 62

Restaurant Masnou
Grederes

SANTA PAU

Tel. 972 68 00 61
Www.restaurantmasnou.com
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Restaurant Les Pedretes
Esmorzars, menus diaris

i serveis a la carta

C/ Pare Roca, 12 baixos OLOT
Tel. 972 26 52 65

E Les
Pedretes

RESTAURAHMNT

Restaurant |’Hostalet

C/ Vic, 18

17177 HOSTALETS D’EN BAS
Tel. 972 69 00 06
www.restauranthostalet.com

Restaurant Can Met
Servei a la carta

C/ Sant Pere, 1 MIERES
Tel. 972 68 02 01
canmet@telefonica.net

Restaurant Santa Margarida
Especialitat en: Cuina tradicional catalana.
Brasa i embotits. Producte de proximitat
it Situat entre el volca Croscat i el volca Santa Margarida
(tra. Santa Pau, km 6.2 - Santa Pau
Tel. reserves: 972 68 04 77

Pizza di Baletta

Gl-524, 22 (al costat de |'aparcament
Avinguda dels Volcans)

17811 Santa Pau

Tel. 610 65 19 40

Hostal dels Ossos
Especialitat de la casa: remenat

H D ST,&L de fesols de Santa Pau amb

DELS botifarra esparracada i bolets, cargols a I’adoba
DSSDS ’ _ Ctra. Sta. Pau - BATET

; Tel. i Fax 972 26 6134 - Tel. 972 27 08 17
L—.- info@hostaldelsossos.com

Centre Civic Cal Fuster

Carrer Església, 22

(Barri Can Blanc - Santa Pau)
Tel. 646 18 23 66

BAR + RESTAURANT

CAL FUSTER

Arrosseria S'Olivera

(tra. Santa Pau (Ca la Guapa)
17800 OLOT

Tel. 872 09 74 07
www.solivera.guiacat.cat

ARROSSERIA

s'elivera

Productes convidats

La Fageda Cooperativa
Mas Els Casals, s/n,
17811 Santa Pau (Girona)
Tel. 972 68 10 11

Ratafia Russet
Ctra. Santa Pau, 2-4,
17800 Olot (Girona)
Tel. 972 26 10 88

Jordi Oliveras
EE‘?:: =»  Carretera de les Tries, 28,
17800 Olot (Girona)
Organitza: Ajuntament de Santa Pau, Associacio de cultivadors Jordi Oliveras, s. L Tel. 972 26 25 57
de fesols de Santa Pau i Comissi6 de la fira de Sant Antoni.

Aigua de Sant Aniol
17154 Sant Aniol
de Finestres (Girona)
Tel. 972 44 98 18

Y
SANT ANIOL

AIGUA MINERAL NATURAL

Aquests son els segells de garantia de I'origen dels fesols de Santa Pau.

Agraim la col-laboracio de: Restaurants participants a la
fesolada, Patronat Municipal de Turisme de Santa Pau, Escola
Joan Maragall, Ajuntament d'Olot, parroquia de Santa Pau.

Amb el suport de: Diputaci6 de Girona, Departament
d'Agricultura, Ramaderia, Pesca i Alimentacié de la Generalitat
de Catalunya.
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